


Capodanno
Tre Bicchieri

Caros Clientes,

Informamos que serviremos no jantar do dia 

31 de dezembro um cardápio especialmente 

elaborado para esta data.

O menu inclui :

01 garrafa de espumante por mesa, bebidas nacionais não

alcoólicas, couvert, antepastos, cuscuz paulista, entrada, 

primeiro prato, segundo prato e sobremesa.

Para o jantar, das 19h30 às 00h30

Preço por pessoa R$ 695,00

(50% do pagamento antecipado no ato da confirmação)

Crianças de até 5 anos são isentas e crianças de 6 a 9 anos

pagam 70% do valor do menu; Preço da rolha na ocasião R$ 

200,00; Serviço (13%) e estacionamento (R$ 50,00 por carro) 

cobrados à parte; Música ambiente; O cardápio convencional 

da casa não estará disponível no jantar.

Dados bancários para depósito:

Beneficiário: Tre Bicchieri Refeições Ltda

CNPJ: 26.191.976/0001-82 (PIX)

Banco Itaú (341): Ag.: 0350 | C/C.: 99796-1

Reservas pelo telefone : 3885-4004 ou email:

regis@trebicchieri.com.br



ANTIPASTO Entrada

SALMONE AFFUMICATO 
Filé de salmão fresco, defumado com creme azedo e cuscuz marroquino

o
CARPACCIO DI POLIPO CON CUORE DI PALMA

Polvo fatiado com vinagrete de palmito pupunha

o
TAGLIATA DI FILETTO AI PROFUMO DI TARTUFO

Fatias de filé mignon mal passado ao perfume de trufas com parmesão e aspargos

PRIMO PIATTO Primeiro Prato

LENTICCHIE COM COTECHINO E RAVIOLINE DI MASCARPONE E PESTO
Lentilhas com embutido suíno italiano e mini raviólis recheados com 

queijo mascorpone e pesto de manjericão

SECONDO PIATTO Segundo Prato

GAMBERONI CON POMODORO E TAGLIOLINE NERI
Camarões grelhados com molho de tomate, acompanhado com massa fresca com tinta de lula 

o
BACCALÀ ARROSTO CON BROCCOLI E PATATA

Lombo de bacalhau assado ao forno ao perfume de alho, com brócolis e batatas

o
COSCIOTTO DI VITELLA CON PATATA DORATA

Pernil de vitela assado ao forno, com batata corada e farofa de castanha

o
FILETTO ROSSINI CON FEGATO GRASSO E PATATE RUSTICHE     

Filé mignon alto e foie gras ao molho de trufas negras, servido com purê de batata rústica 

DOLCE Sobremesas

BANOFFEE
Massa aerada com doce de leite, banana dourada e creme inglês

o
TORTINO DI FORMAGGIO 

Torta cremosa de queijo com geléia de frutas vermelhas

o
FRUTTA DI STAGIONE

Fruta da estação
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