


Capodanno
Tre Bicchiert

Caros Clientes,

Informamos que serviremos no jantar do dia
31 de dezembro um carddpio especialmente

elaborado para esta data.

O menu inclui :
Ol garrafa de espumante por mesa, bebidas nacionais Ndo
alcodlicas, couvert, antepastos, cuscuz paulista, entrada,

primeiro prato, segundo prato e sobremesa.

Para o jantar, das 19h30 as 00h30
Preco por pessoa RS 695,00

(50% do pagamento antecipado no ato da confirmagado)
Criancas de até S anos sdo isentas e criancas de 6 a 9 anos
pagam 70% do valor do menu; Prego da rolha na ocasido RS

200,00; Servico (13%) e estacionamento (RS 50,00 por carro)
cobrados a parte; Musica ambiente; O carddpio convencional

da casa ndo estarad disponivel no jantar.

Dados bancdarios para depdsito:
Beneficiario: Tre Bicchieri Refeicdes Ltda
CNPJ: 26.181.976/0001-82 (PIX)
Banco Itau (341): Ag.: 0350 | C/C.: 99796-1
Reservas pelo telefone : 3885-4004 ou email:

regis@trebicchieri.com.br
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MENU CAPODANNO

ANTIPASTO Entrada

SALMONE AFFUMICATO

Filé de salmao fresco, defumado com creme azedo e cuscuz marroquino
0

CARPACCIO DI POLIPO CON CUORE DI PALMA

Polvo fatiado com vinagrete de palmito pupunha

0
TAGLIATADIFILETTO Al PROFUMO DI TARTUFO

Fatias de filé mignon mal passado ao perfume de trufas com parmesao e aspargos

PRIMO PIATTO Primeiro Prato
LENTICCHIE COM COTECHINO E RAVIOLINE DI MASCARPONE E PESTO

Lentilhas com embutido suino italiano e mini raviélis recheados com
queijo mascorpone e pesto de manjericao

SECONDO PIATTO Segundo Prato

GAMBERONI CON POMODORO E TAGLIOLINE NERI

Camaroées grelhados com molho de tomate, acompanhado com massa fresca com tinta de lula
0
BACCALA ARROSTO CON BROCCOLI E PATATA
Lombo de bacalhau assado ao forno ao perfume de alho, com brécolis e batatas
0
COSCIOTTO DI VITELLA CON PATATA DORATA

Pernil de vitela assado ao forno, com batata corada e farofa de castanha
0
FILETTO ROSSINI CON FEGATO GRASSO E PATATE RUSTICHE

Filé mignon alto e foie gras ao molho de trufas negras, servido com puré de batata rustica

DOLCE Sobremesas
BANOFFEE

Massa aerada com doce de leite, banana dourada e creme inglés
0
TORTINO DI FORMAGGIO

Torta cremosa de queijo com geléia de frutas vermelhas

0
FRUTTA DI STAGIONE

Fruta da estacdo
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